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ЭФФЕКТИВНЫЕ РЕШЕНИЯ 
ДЛЯ УПАКОВКИ ПТИЦЫ
Дмитрий Прадун, коммерческий директор ООО ВКП «Сигнал-Пак»

Компания «Сигнал-Пак» – внедренческое конструкторское предприятие, 
созданное в 1991 г., один из ведущих производителей упаковочного 
и технологического оборудования, а также систем автоматизации 
в России. За 32 года специалисты компании приобрели огромный опыт 
работы и внедрили свои решения на мясоперерабатывающих предприятиях 
практически по всему миру. Сегодня предприятие сконцентрировало свою 
деятельность в России и направило все силы на развитие отечественных 
пищевых производств. В настоящей статье представлены упаковочные 
решения для куриной разделки, разработанные специалистами компании 
«Сигнал-Пак».

По данным Российского 
птицеводческого союза, 
потребление мяса птицы 
в России увеличивается. 

Только за последние четыре года оно 
выросло почти на килограмм на душу 
населения.

Производители мяса птицы ищут 
новые подходы к покупателю, не же-
лающему тратить много времени 
на приготовление пищи. Они охот-
но принимают на себя труд по раз-
делке тушек и налаживают произ-
водство полуфабрикатов. При этом 
трудозатраты на разделку оказы-
ваются значительно ниже, чем по-
лучаемая прибыль. Отечественный 
и зарубежный опыт свидетельству-
ет о том, что наибольший экономи-
ческий эффект достигается при глу-
бокой разделке тушек птицы. Таким 
образом, выигрывают все: покупате-
ли экономят время, а производите-
ли продают более дорогой продукт.

Современные упаковочные тех-
нологии нацелены на подбор со-
ответствующей упаковки для каж-
дого вида продукта. Для куриной 
разделки используют целый ряд 
упаковочных решений – паке-
ты из полиэтилена, лотки из вспе-
ненного полистирола, обернутые 
стрейч-пленкой, вакуумную упаков-

ку, жесткие лотки с модифицирован-
ной газовой средой, скин- упаковку, 
термоусадочную пленку. У каждо-
го вида упаковки есть свои плюсы 
и минусы.

Основываясь на богатом опыте ра-
боты с птицефабриками, компания 
«Сигнал-Пак» разработала целый ряд 
решений по упаковке разделки пти-
цы. В 2022–2023 гг. мы реализовали 
множество проектов по организации 
фасовки частей курицы.

Упаковка куриной разделки 
в пакеты

Наиболее экономичной являет-
ся упаковка частей курицы в пакет 
из пленки.

На производственной площад-
ке компании «Сигнал-Пак» было 
успешно проведено тестирование 
упаковочного комплекса для фа-
совки мяса птицы в пакеты. Оно 
было выполнено совместно с парт

нерами – поставщиками мяса пти-
цы в рамках маркетингового иссле-
дования привлекательности пакета 
в сравнении с лотками. В результате 
наблюдения за процессом фасовки 
и показателями производительно-
сти комплекса гости сделали вывод, 
что упаковка мяса в пакеты предо-
ставляет значительные преимуще-
ства в сравнении с упаковкой в лот-
ки с точки зрения скорости упаковки 
(40–50 пакетов/мин) частей фикси-
рованного веса и удобства последу-
ющей транспортировки.

Сегодня торговые сети все чаще 
требуют от производителей отпу-
скать стандартизованную продукцию 
с фиксированным весом, упакованную 
в надежную, недорогую и в то же вре-
мя привлекательную упаковку. Упа-
ковочный комплекс «Сигнал-Пак» 
для куриной разделки полностью от-
вечает этим запросам. В его состав 
входят два основных элемента – 

Отечественный и зарубежный опыт свидетельствует 
о том, что наибольший экономический эффект 
достигается при глубокой разделке тушек 
птицы.
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 весовой  комбинационный дозатор 
(рис. 1) и упаковочная машина моде-
ли М3-300QM (рис. 2). Дозатор разра-
ботан специально под мясные продук-
ты: он позволяет гибко настраивать 
процесс фасовки, обеспечивает вы-
сокие точность и скорость упаковки, 
а также дает возможность упаковы-
вать различные части курицы без не-
обходимости замены шнеков. Такой 
комплекс почти полностью исключа-
ет ручной труд, что приносит отлич-
ные результаты в сокращении издер-
жек и повышении качества упаковки. 

Для обслуживания комплекса требу-
ются один оператор (он может обслу-
живать сразу несколько линий) и один 
укладчик пакетов в короб, что, без-
условно, важно в условиях дефицита 
кадров. Автоматизация процессов ис-
ключает ручной труд, минимизирует 
человеческий фактор и обеспечивает 
стабильное качество упаковки.

В случае упаковки куриной раз-
делки в пакеты мы также получаем 
удобную и выгодную групповую упа-
ковку: в короб вмещается девять па-
кетов (а лотков – шесть), что позво-
ляет экономить до 40 %, в том числе 
благодаря высвобождению дополни-
тельного места в машинах при транс-
портировке продуктов и складских 
площадей (рис. 3).

В рамках разработанных нашей 
компанией технических решений 
есть возможность автоматизировать 
групповую упаковку в короб и тем 
самым еще больше сократить время 
прохождения продукта по фасовоч-
ной линии. Также доступны дополни-
тельные опции – например, вклейка 
в пакет влагопоглощающей салфет-
ки, что является критически важным 
аспектом при упаковке мяса.

Упаковка куриной разделки 
в лоток

Для тех производителей, кото-
рые предпочитают упаковывать 
свою продукцию в лоток, компания 

«Сигнал-Пак» предлагает готовые 
решения по организации фасовки 
куриного филе и субпродуктов с фик-
сированным весом в лоток с приме-
нением трейсилеров или термофор-
меров.

Опыт работы специалистов на-
шей компании позволяет утверждать, 
что незаменимым инструментом 
для производителей, которые же-
лают продавать свой продукт в го-
товой упаковке и продлевать срок 
его годности, становится трейси-
лер. Мы начали производить трей-
силеры в 2023 г. Различные модели 
трейсилеров производства компа-
нии «Сигнал-Пак» способны рабо-
тать в режиме «вакуум-газ» либо 
без газонаполнения, а также в режи-
ме скин-упаковки. Скорость работы 
трейсилера зависит от вида продук-
та и условий производства. Напри-
мер, доступные модели способны ра-
ботать со скоростью 28–36 шт/мин 
в режиме «вакуум-газ», со скоростью 
52–60 шт/мин – без газонаполнения, 
24–32 шт/мин – в режиме скин-упа-
ковки.

Заметим, что надежное и удоб-
ное в эксплуатации оборудование 
от компании «Сигнал-Пак» позво-
ляет запаивать в автоматическом 
режиме лотки не только с кури-
ной разделкой, но и с самой раз-
ной пищевой продукцией – мясом, 
птицей, рыбой, морепродуктами, 
полуфабрикатами, хлебобулочны-
ми изделиями, колбасами и сыра-
ми, творогом, готовой едой и т.д. 
Оно уже нашло широкое примене-
ние на предприятиях пищевой про-
мышленности.

Автоматический трейсилер: 
особенности комплектации и при-
менения

В зависимости от особенностей 
конкретной линии, лотки вручную 
или автоматически загружаются 
пищевой продукцией. После этого 
они перемещаются в узел запайки, 
снабженный расположенным свер-
ху рулоном пленки. Трейсилер авто-
матически запаивает лоток пленкой 
и подает на транспортер. При необ-
ходимости трейсилер для запайки 
лотков может заполнять их моди-
фицированной газовой средой, обе-
спечивающей более длительное хра-
нение продукции.

Рис. 1. Весовой комбинационный 
дозатор

Рис. 2. Упаковочная машина модели 
М3-300QM

Рис. 3. Куриная разделка, упакованная 
в пакет



МЯСНЫЕ ТЕХНОЛОГИИ    № 8 2024

10 
ОБОРУДОВАНИЕ

Возможна комплектация трей-
силера дополнительными узлами – 
утряски продукта, взвешивания и пр. 
Мы можем подобрать оборудование 
практически с любыми характеристи-
ками под запросы заказчиков (см. та-
блицу, рис. 4).

У нас можно заказать трейсилер 
для запайки пластиковых лотков 
под различную пищевую продукцию. 
У компании «Сигнал-Пак» есть воз-
можность скомплектовать производ-
ственную линию под конкретные тех-
нологические требования. Вы можете 
приобрести оборудование с учетом 
размера лотков, необходимой произ-
водительности, вида продукции, на-
личия узлов взвешивания, утряски, 
маркировки и т.д.

Использование трейсилера, благо-
даря упаковке продукта в барьерные 
лотки, в которых создается модифи-
цированная атмосфера, помогает из-
бегать быстрой порчи продукта, со-
храняя свежесть мяса и значительно 
увеличивая срок годности упакован-
ного продукта. Кроме того, продукты, 
упакованные таким образом, сохра-
няют структуру, цвет, аромат и вкус, 
не теряя при этом свои полезные свой-
ства, в течение длительного периода 
времени. Расфасованные при помощи 
трейсилера товары не усыхают, сохра-
няют вкусовые свойства, витамины, 
микроэлементы и другие полезные 
вещества, не повреждаются при хра-
нении и транспортировке, так как на-
дежные швы способны выдерживать 
высокие нагрузки и перепады темпе-
ратурных режимов.

Таким образом, трейсилер прак-
тически незаменим для производи-
телей, которые хотят сохранить свою 
продукцию в идеальном состоянии 
и на длительное время продлить срок 
ее годности, увеличив тем самым до-
ходы и повысив качество продукции.

Термоформер: принцип работы 
и использование в пищевой про-
мышленности

Второй по популярности тип упа-
ковки последнего поколения – это 
упаковка в пленку, осуществляемая 
на термоформере. Термоформеры 
широко применяются для упаковки 
таких продуктов питания, как мясо, 
птица, рыба, морепродукты, полуфаб-
рикаты, колбасы, сыры, творог, хле-
бобулочные изделия, готовая еда и др. 
(рис. 5). Производство термоформе-

ра мы запустили в 2023 г. Техниче-
ские параметры этой машины зависят 
от потребностей и целей заказчика.

Отличительной чертой термофор-
меров является принцип их работы, 
а именно формовка лотков из руло-
на пленки. В машине предусмотрены 
два таких рулона – с верхней и ниж-
ней пленкой. Нижняя пленка разогре-
вается в зоне формовки и под воздей-
ствием сжатого воздуха, вакуума либо 
пуансонов формируется в готовые 
лотки. В эти лотки вручную или ав-
томатически укладывается продукт. 
Высота продукта не должна превы-
шать глубину лотка во избежание на-
рушения герметичности сварочного 
шва. После загрузки лотки поступа-
ют в сварочный узел. Здесь верхняя 
пленка припаивается к верху лотка, 
создавая герметичную упаковку. Если 
на верхней пленке есть рисунок, кон-
троль за отсутствием его смещения 
на лотке выполняет специальный тор-
моз верхней пленки с фотодатчиком.

Термоусадочный упаковочный ап-
парат позволяет в автоматическом 
режиме осуществлять все этапы упа-
ковки – разогрев нижней пленки и ее 
формирование в лотки, укладку про-
дукции в лотки (зависит от модели), 
вакуумирование (при необходимо-
сти), припаивание верхней пленки, 
отделение лотков. При необходимо-
сти продукт внутри лотка вакууми-
руется либо там создается специ-
альная газовая среда. После этого 

Основные характеристики трейсилеров
Параметр Трейпак Трейпак MAX Трейпак LINE

Максимальная ширина рулона пленки, мм 490 790 350

Количество сварочных матриц 1 1–3 1

Количество лотков 1–4 4–12 1–4

Высота лотка, мм 10–80 10–120 10–120

Толщина пленки, мкм 30–60

Максимальный диаметр намотки рулона пленки, мм 250

Внутренний диаметр гильзы рулона, мм 76

Температура сварочных губок, °C 150–200

Точность поддержания температуры, °C ±1

Номинальное напряжение питающей сети, В 380±10 %

Давление сжатого воздуха, Атм 4–6

Потребляемая мощность, кВт 1–18

Расход сжатого воздуха, нл 200–1000

Габаритные размеры (Д×Ш×В), мм (2000–8000)×(800–1200)×(1700–4000)

Масса, не более, кг 1000

Производительность, тактов/мин 6–12

Рис. 4. Трейсилер для запайки 
пластиковых лотков

Рис. 5. Термоформер для упаковки 
продукции в лоток



 происходит запайка лотка. Запаянные лотки отделя-
ются друг от друга ножами продольной и поперечной 
резки. Затем лотки отправляются на взвешивание, на-
несение этикетки и т.д.

Оборудование полностью разработано и изготовле-
но специалистами компании «Сигнал-Пак». Наше соб-
ственное программное обеспечение позволяет созда-
вать индивидуализированные программные продукты 
под конкретные задачи. Интуитивно понятное управле-
ние машиной обеспечивает комфортную работу. В до-
полнение к автоматическим режимам мы предусмотрели 
ручной режим, который дает возможность отлаживать 
параметры работы каждого узла.

На нашем термоформере можно использовать ниж-
нюю пленку толщиной до 250 мкр и верхнюю пленку 
толщиной 90 мкр. Пленка может быть как прозрачной, 
так и цветной. Все опасные подвижные элементы закры-
ты кожухами с датчиками, что обеспечивает полную без-
опасность. Термоформер производства «Сигнал-Пак» 
работает в режиме «только запайка» с производитель-
ностью до 14 тактов/мин, «вакуум» – до 10 тактов/мин, 
«вакуум/газ» – до 7–8 тактов/мин.

В программе автомата также предусмотрен режим мой-
ки. При его применении варочный и формовочный узлы 
смыкаются, не позволяя воде попасть в вакуумную ма-
гистраль. Зону укладки продукта можно мыть из шлан-
га. Вакуумирование или упаковка в газомодифицирован-
ную среду позволяет значительно продлить срок годности 
продуктов без изменения их качества и вкусовых свойств.

Наше современное термоусадочное упаковочное обо-
рудование легко настраивается, отличается низким энер-
гопотреблением и полностью отвечает требованиям про-
изводителей пищевой продукции. Вы можете выбрать 
термоформер с учетом особенностей конкретного пище-
вого производства (доступны бесплатные консультации).

Термоформер собственного производства компания 
«Сигнал-Пак» представила на выставке RosUpack24. 
Оборудование, безусловно, привлекло внимание участ-
ников выставки.

Обращаем внимание всех заинтересованных в приоб-
ретении нашего оборудования на то, что на производ-
ственной площадке «Сигнал-Пак» регулярно органи-
зуются встречи и просмотры оборудования для наших 
партнеров и заказчиков. Мы предоставляем гостям 
возможность посмотреть на работу машин, протести-
ровать их на своих продуктах, задать вопросы техни-
ческим специалистам. Если у вас есть вопросы по обо-
рудованию или технологиям, будем рады видеть вас 
на нашей площадке (необходимо предварительное со-
гласование цели и времени визита).

В заключение напомним, что грамотно подобранная 
и выполненная упаковка позволяет дольше держать то-
вар на магазинной полке, благодаря чему повышается 
оборот компании, и расширять рынки сбыта и геогра-
фию поставок, что также отражается на продажах. При 
этом сокращаются затраты на персонал, временные из-
держки и транспортные расходы, уменьшаются количе-
ство случаев списания птицы и связанные с ними фи-
нансовые потери торговых сетей.   
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